11 июня 2020г.

УЧЕБНАЯ ПРАКТИКА

ПМ 02. Продажа продовольственных товаров.

Выполнение работ по рабочей профессии «Продавец, контролер-кассир».
Тема: Продажа кондитерских изделий.
Тип учебного занятия: учебно-производственная работа.
Цель: Закрепить полученные знания по теме «Кондитерские изделий». Научиться выполнять операции по приемке, размещению, выкладке и продаже.
Порядок выполнения: вкусовых товаров.
Повторить материалы лекций по теме, необходимый материал из учебника. 

Выполнить практические задания.

ИНСТРУКЦИОННАЯ КАРТА

Выполнить задания:

Задание 1

Изучите ассортимент карамели по планшетам этикеток и стандартам.
Порядок проведения работы:
1) распределите карамель в зависимости:
а) от рецептуры и способа приготовления;
б) от количества начинок;

в) от способа обработки поверхности;
2) результат сведите в следующую таблицу:
	Карамель
	Вид начинки
	Способ приготовления
	Способ обработки поверхности

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Задание 2

Проведите органолептическую оценку качества карамели по двум натураль​ным образцам и стандарту.
Порядок проведения работы:
1) обратите внимание на внешний вид упаковки карамели (красочность этикетки, целостность упаковки);
2) определите форму карамели;
3) развернув образец карамели, посмотрите на ее поверхность, сравнивая показатель со стандартом (сухая, липкая, без трещин и открытых швов, без пятен и т.д.);
4) определите цвет карамели (он должен соответствовать наименованию карамели и окраске — равномерной, без пятен);
5) определите вкус и аромат карамели;
6) определите консистенцию начинки (если она имеется), ее однородность и равномерность распределения;
7) полученные данные сведите в следующую таблицу:
	Карамель
	Внешний вид
	Консистенция начинки
	Форма
	Вкус
	Цвет
	Заключение о качестве
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Задание 3
Задание:

1. Встретить покупателей;

2. Выявить спрос;

3. Проконсультировать покупателя;

4. Проверить качество товара;

5. Упаковать товар;

6. Выдать товар покупателю;
- Осуществите приемку кондитерских изделий по качеству и количеству (заполнить накладную); 
- Оформить ценник на вкусовой товар «Кондитерские изделия»; 
- Составить товарный чек в 2-х экземплярах.

	- карамель «Молочная»  5шт. по 200г. * 52-00руб.
- карамель «Монпансье» 80г. * 135-00руб.
- карамель «Дюшес» 2шт. по 250г. * 35-00руб.

- карамель «Клубника со сливками» 2шт. по 250г. * 65-00руб.
Итого:                       __________
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