УЧЕБНАЯ ПРАКТИКА ПМ 01 – 22.06.2020.
ЗАДАНИЯ ВЫПОЛНЯЮТСЯ  КАЖДЫЙ ДЕНЬ!!!
ПРИСЫЛАТЬ НЕ ПОЗДНЕЕ 16.00.
1. Объем - 1 порция, с оформлением и украшением блюда.
2. Отчет записать – в отдельной тетради – заполнить технологическую карту с расчетом количества продуктов, прислать фото блюда, фото студента в сан. форме с блюдом, и прислать фото написанного конспекта. 
ОБРАЗЕЦ ВЫПОЛНЕНИЯ ЗАДАНИЯ!!!!!

ДАТА…………

ТЕМА………..

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА № _______( по Сб. рецептур)

Наименование блюда………………………

	Наименование сырья
	Брутто, г.

на 1 порц
	Нетто,  г.

на 1порц
	Брутто, г.

на 5 порц
	Нетто, г.

на 5 порц

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Выход
	-
	
	-
	


Технология приготовления

1. ………………………………………………………………………………..

2. и т.д.
Как должна выглядеть отправляемая вами работа:
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Тема:  Приготовление порционных п/ф из свинины.

Рецептура №282. Котлеты отбивные.
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['apHup (BAPHUAHTEI): Kaprogens OTBapHo: x OKOM,

i
3 BapEHOTr0); KapTodear xa

Peuent Ne 282 Kotnetn OT6UBHbLIE

Msico (BapuaHTHhI):
CBMHMHA (KOpefiKa)
TeASTHHA (KOpeiika)
b6apaHWHa (xoperika)
Auno
Cyxapu
ToToBbIH noAyhabpukar:
U3 CBUHUHBI, TeASITUHEI
GapaHUHEI
JK¥p KHBOTHBIN TOAEHEIH IHUIEBOMI
KapeHble KOTAETHL:
M3 CBUHMHEBI (MAM TEASITHHEI)
6apaHUHBI
Tapuwup (penentsr Ne 331, 334, 336, 338)
Macro cauBouHOE HAM MaprapuH CTOAOBBIN

BbIXOA: U3 CBUHUHEI (MAM TEASITHHEI)
OapaHUHEI

* Macca paHa 6e3 KOCTOYEK.

Cnoco6 npuromoBaenus. [TOPIMOHHBIE KyCKH MsICQ, Hape!
7 OMy Ha HOPIIUIO), CAETKaA O

6e3 KOCTOUKM M3 KOPEHKH (IO OAH e e
10T, CMaYuBalOT B Ab€30HE, aHUPYIOT B CYyX pn X
CTOpPOH. I1pu OTITyCKe rapHUPYIOT U TIOAUBAIOT JKUP ‘
KaTe Ge3 >xupa). = I

Tapnup (BapuanTsl): KapTodeab c:TBaPHCTI'Iv ;ZI)’_ x%)pm(p >
(13 Bapenoro); kapTodeApb XapeHbIH (HZ : ;(npo;d; ol
PeHHEIN Bo (hpuUTIOpE; OBOLIM OTBAPHE ;
HUDEL




